MENU DEGUSTACION

Caracola de jamon con tomate
Crujiente de gambita
Bombin de melocoton al vino
UVirutas de ternera con crustdceos
Nuestra sangrita
Buiinelo de merluza en salsa verde

Rollito de manitas de cerdo con buey de mar

Sopa de melon con almejas y Ramallo de mar
Canelon de calamar encebollado
Salmonetes con crema de frutos secos y queso Sadill La Xiguella con albahaca

Pato de bellota con anchoas

Carro de quesos artesanos y de fermiet, seleccionados por Toni Gerez

Ravioli de cilantro con pinia y helado de hinojo

Berenjena, café, cacao y whisky

Petit fours

85700

Este menii solo se servird a mesa completa

Ademds, opcion maridaje de vinos. Aguas minerales y cafés.

25,00

Este menii tiene una duracion de servicio minimo de 2,30h, por esta razon se servird hasta media hora antes del cierre de cocina.

En cumplimiento de la normativa de la UE, si desea un listado de alérgenos solicitelo al Maitre.



